Revista de Geo&mﬁn

/TN
ERIDIAN

MeripIANO - Revista de Geografia. numero 3. 2014 - version digital.
http://www.revistameridiano.org/

FEIJAO MADE IN CHINA
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Resumo

O texto tem como objeto de analise a producdo eorssutmo de um dos principais

ingredientes da mesa do brasileiro: o feijdo. Aulsao trata de sua importancia historica,
socioecondmica e cultural. Problematiza-se aindalta de incentivo a producdo nacional
dessa leguminosa na atualidade.

Palavras-chave:Feijao; Producéo Alimentar; Soberania e Segurafigaentar.

Abstract

This article aims to analyze the production andscomption of one of the main ingredients of
the Brazilian food: the beans. The discussion mualtheir historical, socio-economic and
cultural importance. It also problematizes the latkncentives to domestic production of this
leguminous presently.
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1. O feijao em si

“O feijao era a refeicdo, o sustento, a forca primnaoda energia
humana. Devia ser comido devagar, disposto o oicbell
participantes, como para um cerimonial” (CASCUDQQZ2 p. 441).

A citacdo materializa a importancia social e a habgade gerada pelo feijao.
Juntamente com a mandioca, foram agentes de fixdgsigpopulacdes, principalmente dos
grupos indigenas, contribuiram com o processo dgpapdo, expansdo e formacdo do
territério brasileiro e constituiram-se em alimenb@sicos utilizados contra a fome durante
todo periodo colonial.

De acordo com Antonio Candido de Mello e Souza @204 feijao foi incorporado a
culinaria dos similares portugueses, fervendo-se sal e banha de porco e adicionando-se
quando possivel, pedagos de carne de porco. Iredigesnto a origem, foi lusitanizado pelo
modo de preparar.

Menciona Cascudo (2004) que o brasileiro, filho mErtugueses, amerindios e
africanos foi o consumidor-propagandista do feij@s. pais tiveram 0 uso, intermitente e
acidental, valorizado, ampliado, enobrecido no o consumo pelo filho.

Como explica Cascudo (2004), todos os naturalissasmngeiros que percorreram 0
Brasil desde principios do século XIX mencionam &jab como essencial, tipico,
apresentado, diariamente, no Sul, no Centro, nddééte do pais. O século XIX revela que o
ecumeno feijoeiro se alargara, tornando indisperisacompanhando o desenvolvimento da
populacao, ja um prato nacional, inseparavel daHarde mandioca, inevitavel em todas as
mesas.

Segundo Saint-Hilaire (1975, p. 96), “o feijao praduto indispensavel nas mesas de
pobres e ricos, sendo que para 0s primeiros egsaieosa era a base e, na maioria das
vezes, 0 unico alimento existente”.

Pode-se afirmar que o feijao € um dos principamepmentes da alimentacdo basica
brasileira, exerceu e exerce forte influéncia caltma literatura, na muasica, ou mesmo nas
cozinhas regionais. E tido como fonte de inspirai@oaria, musical e gastronémica. Na
literatura com o classico “Jodo e o pé de feijaos dtmaos Grimm (Jacob Ludwig Karl
Grimm, Wilhelm Karl Grimm), na musica através dasgdes: “Feijoada Completa” de
Chico Buarque (1978), “Um, dois, feijdo com arr¢€ancdo Popular), “Pratododia” cancao
de Danilo Souza interpretada pelo grupo musicakrdeslagico — TM. Na gastronomia
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brasileira materializa-se através de elaboracdgenais em diversos pratos: feijoada, feijdo
tropeiro, virado a paulista, tutu a mineira, dobwhé, baido de dois, feijdo mexido (mexidao),
acarajé, arribacao, entre outros.

No que tange a origem dessa leguminosa, o traBEMDENCIAS GENETICO-
ARQUEOLOGICAS SOBRE A ORIGEM DO FEIJAO COMUM NO BFSAL”, de autoria
de Fabio de Oliveira Freitas (2006), pesquisador Esiabrapa Recursos Genéticos e
Biotecnologia, demonstra a complexidade de entesationem torno da origem do feijéo.

De acordo com Freitas (2006), a origem evolutiva gémero Phaseoluse sua
diversificagdo primaria ocorreram nas América, rmdecal exato onde isto se deu é ainda
motivo de controvérsia. Acrescenta que espéciemgehs de feijdo crescem, atualmente,
desde o Norte do México até o Norte da Argentinaaétitudes entre 500 e 2.000 m, e ndo
sao encontradas naturalmente no Brasil. Vestigopsealogicos da espécie cultivada chegam
a idades proximas de 10.000 anos. A ampla areaxaeéocia da espécie é um dos fatores
que permitiram o surgimento de diversas varieddoless, embora também seja uma das
causas da dificuldade de localizacdo exata dossldeadomesticacao desta cultura.

Segundo publicacbes da Empresa Brasileira de Pasfgropecuaria Arroz e Feijao
— EMBRAPA/CNPAF (2006) existem diversas hipotesesmrapexplicar a origem e
domesticacdo do feijoeiro. Tipos selvagens, siedlaa variedades crioulas simpatricas
(espécies que possuem divergéncias genéticashtesxdas no México e a existéncia de tipos
domesticados, datados de cerca de 7.000 a.C., s@akhéricy suportam a hipétese de que o
feijoeiro teria sido domesticado na Mesoaméricassethinado, posteriormente, na Ameérica
do Sul. Por outro lado, achados arqueolégicos aratigos, cerca de 10.000 a.C., de feijdes
domesticados na América do Sul (sitio de Guitafjes@o indicios de que o feijoeiro teria
sido domesticado na América do Sul e transportad® @ América do Norte.

Dados mais recentes, com base em padrdes eletiodsréle faseolirfa sugerem a
existéncia de trés centros primarios de diversidgeigdtica, tanto para espécies silvestres
como cultivadas: o mesoamericano, que se estersdie desudeste dos Estados Unidos até o

! Mesoamérica é um nome que ha muito vem sendo yselde antropélogos para designar uma regido que
somente numa pequena porcdo se sobrepde aqueke questuma chamar de América Central. Nos atlas, a
América Central geralmente inclui os paises dedBaatemala até o Panama. Mas se entende por Mascamé
aquela regido que abrigou as grandes civilizagidigénas dos maias, dos astecas e de seus antesesspie

até hoje tem uma populacgdo indigena numerosa @.danglesoamérica inclui o centro e sul do Méxicasm
ndo o norte; inclui também a Guatemala e Belizel(IMETI, 2013).

2 A caverna Guitarrero esté localizada na regidArniesh, na provincia de Yungay, no Peru. Fica 8®agima

do nivel do mar e a 50 metros do Rio Santa. (SOBIMHD BRASILEIRA DE Espeleologia - SBE, 2011).

3 A faseolamina é uma substancia extraidaPtaseolus vulgariso feijdo branco. Faseolamina é uma
glicoproteina inibidora da aminalase, ou seja,einib absorcdo do amido (reserva energética dosaig€get
encontrado em massas, batatas, arroz, pao, emitos alimentos. (COPACABANA RUNNERS, 2014).
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Panama, tendo como zonas principais o México eae®ala, o sul dos Andes, que abrange
desde o norte do Peru até as provincias do nordaséegentina, e o norte dos Andes, que
abrange desde a Colémbia e Venezuela até o nortBede. Além destes trés centros
americanos primarios, podem ser identificados gavigtros centros secundarios em algumas
regibes da Europa, Asia e Africa, onde foram inimdos genotipos americanos.

O géneroPhaseoluscompreende aproximadamente 55 espécies, das gpaimas
cinco sédo cultivadas: o feijoeiro comuh@seolus vulgar)s o feijao de limaPR. lunatug, o
feijdo Ayocote P. coccineug o feijdo tepari P. acutifoliu3, e o P. polyanthus
(EMBRAPA/CNPAF, 2006).

Os feij0es estao entre os alimentos mais antigmspmtando aos primeiros registros
da historia da humanidade. Eram cultivados no arnfgito e na Grécia, sendo, também,
cultuados como simbolo da vida. Os antigos romasagam extensivamente feijoes nas suas
festas gastrondmicas, utilizando-os até mesmo c@agamento de apostas. Foram
encontradas referéncias aos feijdes na ldade dwzBrma Suica, e entre os hebraicos, cerca
de 1.000 a.C. As ruinas da antiga Troia revelardéenias de que os feijdes eram o prato
favorito dos robustos guerreiros troianos. A maiaos historiadores atribui a disseminacao
dos feijdes no mundo em decorréncia das guerraa, wen que esse alimento fazia parte
essencial da dieta dos guerreiros em marcha. @slegaexploradores ajudaram a difundir o
uso e o cultivo de feijao para as mais remota$esgio planeta (EMBRAPA/CNPAF, 2006).

Como destaca o Centro de Inteligéncia do Feijadé~2013), ndo ha consenso sobre
essas origens. Entretanto, na atualidade, ha agénvera de opinides entre os pesquisadores
de que realmente a origem do feijoeiro é o Contsm@&mericano, mas em outros continentes
como a Asia, Africa e Europa, existem variedadesideradas secundarias.

Como mostra a figura 1 e o quadro 1, o Brasil éatmnprodutor de feijdo do mundo
até 2009. No entanto, em 2012 e 2013, com quedasodieitividade e producédo, o Brasil
perdeu espaco para 0s paises asiaticos, foi drteroaior produtor mundial de feijdo no
altimo ano considerado, com 2,8 milhdes de tonsladtds de Myanmar (3,8 milhdes de
toneladas) e india (3,6 milhdes de toneladas). @uam consumo total, o Brasil € o primeiro
do ranking mundial (GLOBO RURAL, 2014).
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Ano Maior Producio (mil toneladas)
1 2005 Brasil 3.021,6
1 2006 Brasil 3.457,7
] 2007 India 3.930,0
1 2008 Brasil 3.461,2
1 2009 Brasil 3.486,8
= 2010 india 4.890,0
B 2011 India 4.330,0
2012 Myanmar  3.900,0
B 2013 Myanmar  3.800,0

Figura 1.Cartograma com a producéo de feijdo dos 10 maiorgsodutores mundiais de 2005 a 2013
Fonte: Elaboracdo de Nathan Belcavello de Oliveipartir de dados da FAO (2014).

Quadro 1Producdo mundial de feijdo de 2005 a 2013

Area colhida (10 mil hectares) Quantidade Produzid§10 mil toneladas)

Paises "8 TS 5 (8]/3[ S |3 |S/2|8/8/5/8/8/S|/2/8]¢g
S| & R |R|IQ| & | & |R|R|Q|R|KQ|&|QR|IKQ|&|K|K
Brasil 375/403| 379|378|/410| 342| 367|271|283|302|346|317|346|349|316|344|279| 294
india 805| 855|1.000] 800| 600| 1.100| 1.100| 910{ 910| 263| 327|393| 301| 243|489|433|371| 363
Myanmar| 218|239| 254|273|272| 271| 271|275|270|218|250|281|322|338|353|375|390| 380
China 122 95 99/100| 90 91 91| 97| 93|180|155|153|170|148|133|157| 155|140
EUA 62| 62 60| 58| 59 75 48| 68| 53|121|110|116|116|115|144| 90| 145|111
México | 126|172 149|151|121| 163 89|156|175| 83|139| 99|112|104|116| 57|108|129
Tanzénia| 89 89 92| 75| 87| 121 741133|130| 63| 71| 89| 57| 77| 87| 68|120|115
Uganda 83 85 87| 90| 93 95 98|106|110| 48| 42| 44| 44| 45| 46| 45| 43| 46
Quénia | 103100 85| 64| 96 69| 104|106|100| 38| 53| 43| 27| 47| 39| 58| 61| 53
Indonésig 32| 31 31| 28| 29 26 30| 25| 18| 32| 32| 32| 30| 31| 29| 34| 28| 20
Outros 654654 679(660|719| 728| 770|786|781|543|557|568|572|624|629|661|691| 662

Fonte: Elaboracdo de Nathan Belcavello de Oliveipartir de dados da FAO (2014).

Ao analisar a figura 2 e 0 quadro 2, verifica-se guiEstado do Parana, historicamente

maior produtor de feijao do Brasil, teve reducdopmaducdo, enquanto Mato Grosso teve

aumento significativo. De maneira geral, pode-senaf que ocorreu uma reducdo de area

plantada e quantidade produzida de feijao no Brnasilultimos 10 anos.
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Figura 2.Cartograma com a producéo de feijédo dos cinco Estad maiores produtores de 2003 a 2012
Fonte: Elaboracéo de Nathan Belcavello de Oliveipartir de dados

Quadro 2Area plantada e producéo de feijdo dos cinco Estadanaiores produtores de 2003 a 2012

Bahia Minas Gerais Parana Mato Grosso Goias
Ano | Area | Quant. | Area | Quant. | Area | Quant. | Area | Quant. | Area | Quant.

(ha) ® (ha) (t) (ha) (t) (ha) ® (ha) ®

2003| 805.237 356.300 456.966/ 544.147 550.788 707.530] 38.276| 50.274] 140.067 289.172

2004| 834.240 331.121] 449.140 464.290 506.035 666.089 43.476| 66.492 121.037 209.835

2005| 789.935 462.320 438.043 559.570 443.429 557.019 42.244| 66.122| 118.242 280.461

2006| 739.781] 358.887 427.616 476.640 599.479 818.015 35.466| 46.218 133.408 268.478

2007| 634.136 319.402 396.030 480.863 567.819 766.792] 42.985 60.282 124.452 253.668

2008| 589.328 318.522 421.085 584.292| 504.420 771.291] 72.107| 110.299 97.400] 220.449

2009| 615.839 341.989 420.538 602.274 642.816 787.180 153.525 190.128 113.928 261.925

2010| 615.945 316.377] 422.866 623.720 520.798 792.010 107.845 133.813 119.002 288.816

2011] 551.237| 222.382 399.345 582.966 521.196 815.280 169.917| 196.006 134.390 311.837

2012| 319.456 106.653 419.314 633.827| 478.242| 700.371] 181.411] 243.365 140.503 336.304

Fonte: Elaboracao propria a partir de dados IBE&BY2.
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Referente ao volume e tipos produzidos VarasciiiXPno Brasil, 63% do volume
produzido é de feijéio-cores, enquanto 18% é dadaeijetd e 19% de feijdo-caupiO feijéo
cariocd esta distribuido de forma uniforme nas trés saframis, o feijdo- preto concentra-se
no Sul do pais e aproximadamente 70% de sua produggina-se da primeira safra. A
variedade caupi, cultivada na regido Nordeste, eng-se na segunda safra, & excecao da

producado do estado da Bahia.

2. O feijao no Brasil

O feijdo-comum PRhaeseolus vulgaris .1 destaca-se nos habitos alimentares
nacionais. Possui grande importancia na dietaanomal dos brasileiros no provimento de
proteinas, ferro e carboidratos, principalmentea pagqueles com caréncia na ingestao de
proteina de origem animal. H& ainda outras espéeidsijao plantadas no pais, como feijao-
azuki (Vigna angularis(Willd.) Ohwi e Ohashi), mais cultivados por cabsnjaponeses,
feijdo-de-porco Canavalia ensiformis(L.) DC.), usado como adubo verde, feijdo-fava
(Phaseolus lunatus.), consumido como gréos verdes e o0 caupi o@deie-corda\{igna
unguiculata (L.) Walp.), que no Nordeste do Brasil constituiaBmentacdo basica da
populacao (CIF, 2013).

O Brasil destaca-se como o maior produtor mundidiegjdo. O estado do Parana é o
maior produtor e Minas Gerais € 0 segundo maiodyiay nacional, com aproximadamente

15% da producéo total. Atualmente o pais € tambdnaior consumidor mundial de feijao-

* De acordo com Karl von den Steinen (1942), o ppatlileto dos brasileiros é o famoso feij&o-pretn
carne-seca.

®> Nome cientificoVigna unguiculataO feijéio-caupi tem varios nomes populares e jgsovezes confunde as
pessoas. Desse modo, para tirar as duvidas quanp@ssstir, alguns desses nomes mais usados nd §tas
feijdo-macassa e feijdo-de-corda, na regido Nogddsijdo-de-praia, feijdo-da-colonia e feijdo-dtrada, na
regido Norte; feijdo-mitdo, na regido Sul. Na regiborte, ha ainda um tipo de feijdo-caupi muito amiante
para a culinaria local chamado de manteiguinha, defios de cor creme, muito pequenos. O feijao-caupi
também chamado de feijao-gurutuba e feijdo-catadoralgumas regides do Estado da Bahia e norte dasMi
Gerais. Além desses nomes, ha um tipo de grdoesue ttegumento branco com um grande halo pretogque
chamado de feijao-fradinho nos estados de SerBai@a e Rio de Janeiro. O feijao-fradinho é o prdfepara

0 preparo do acarajé, comida tipica do Estado daaB# grande producdo de caupi encontra-se nddgegi
Nordeste, constitui um dos principais componentedieta alimentar do nordestino, € um importantadgr de
emprego e renda no na regido nordeste. (FREIRE®|12811; 2012).

® Segundo a jornalista Danusia Barbara (2005, m¥6jjao carioca ou carioquinha recebeu este namegnta
do desenho em ondas de sua casca, semelhantealgaidfio da praia de Copacabana. Orlando Melo stedCa
coordenador da Agéncia Paulista de Tecnologia dgerfegocios - APTA, menciona que por ser assintogja
ficou conhecido como carioca, uma raca de porcdaadmda no sul de Sao Paulo onde brotou pela jpamez
no final dos anos 1960. (G1, 2009).
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comum, com um consumo estimado em aproximadameénkg/ano. Vale ressaltar que este
valor é inferiora média estimada na década de ,19@&ndo o consumo era de
aproximadamente 25 kg/ano (CIF, 2013).

Alguns fatores, como pragas e doencas, intempéhiegticas, falta de subsidios
econbmicos e de acompanhamento técnico afastamemesjle grandes agricultores de
praticarem essa cultura.

O cultivo do feijao no Brasil fica a cargo dos agliores familiares. Segundo o Censo
Agropecuario de 2006, apesar de cultivar uma aex@oma agricultura familiar é a principal
fornecedora de alimentos basicos para a populagi&idira (87% mandioca; 70% feijao).
Complementa Raquel da Silva Sa (2008), que em tadasafras de feijdo cultivadas no
Brasil, a condicdo predominante de posse da teosa ptodutores € de proprietarios.
Acrescenta que o cultivo do feijdo se da basicaenpat pequenos produtores em pequena
escala, predominantemente em minifandios.

No que tange a cadeia produtiva do feijdo, CarlegMFerreira (2001) explica que
existem varios fatores que dificultam a comercagldo do produto: a abrangéncia geografica
e temporal da producéo e as frequentes importad@gsoduto, a dispersdo geogréfica das
regibes produtoras com reflexos nos custos conspmate, as dificuldades técnicas para
armazenamento e a consequente inexisténcia deuestoeguladores, a grande variedade de
feijdes consumidos, as preferéncias regionais,wantas de habito alimentar da populacao,
as condicdes climaticas que afetam a quantidadguelmlade do produto ofertado, a variacao
do consumaper capitaem diferentes épocas, a utilizacdo do artificioirdermediarios e
varejistas baratearem o preco final da mercada@aemercializando produtos de menor
qualidade quando os precos do feijao atingem niais elevados.

Dentre os fatores mencionados que prejudicam aiaxgu®dutiva do feijdo e
dificultam a sua comercializacdo, existem outrog fpram citados e discutidos no Vi
Congresso Nacional de Pesquisa de Feijdo, realidada8 a 12 de setembro de 2002, em
Vicosa — MG. Neste congresso, salientaram CarlogriMeerreira; Maria José Del Peloso;
Luis Claudio de Faria (2002) que:

ndo héa explicita preocupacéo, por parte dos pldasga de politica, em se entender
a organizacdo e tentar resolver as dificuldadessdgsmentos da cadeia produtiva
desse produto. A busca desse entendimento termiado a algumas instituicdes
embora a demanda por este conhecimento seja ctnsfal (FERREIRA;
PELOSO; FARIA. 2002. p.11).
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De acordo com Ferreira, Peloso e Faria (2002), lasefadores de politicas
macroecondmicas tém deixado em segundo plano aiggodde alimentos basicos, como o
feijdo que, apesar de ser importante, ndo tem idrel mesmo tratamento de outros
produtos. As politicas negligenciam a producdo @merps alimenticios basicos em
detrimento dos produtos agricolas com maior pdsiddie de exportacdo. Os dados do
quadro 3 demonstram os resultados dessa politicsgja, 0 crescimento da renda da soja e a

diminuicdo da renda dos produtos basicos.

Quadro 3Crescimento percentual da renda agricola 1994 a @D no Brasil

Produtos
Feijdo Milho Arroz Laranja Café Cana-de-agugar Soja
-0,50 -1,34 -1,58 -1,86 -3,80 1,23 6,50

Fonte: Readaptado de Ferreira, Peloso e Faria Y2002

Com relacdo a temética sobre as pesquisas referaotéeijoeiro no Brasil, pode-se
afirmar que sao recentes, datam da década de Ni@S6e periodo, de acordo com os dados
do IBGE, a populacéo brasileira teve um crescimsignificativo, 0 que ndo ocorreu com a
producdo do gréo. Desse descompasso ocorreu estasgaoraria do feijao no mercado
interno. Este cenario despertou a atencao de eshtpies para a cultura dessa leguminosa,
levando-os a desenvolver pesquisas sobre variedaaiesprodutivas e técnicas de aumento
da producéo.

Argumenta André Souto Maior Pessbda (2004), queltaraudo feijdo no Brasil vem
passando por profundas mudancas nos ultimos anésein pouco tempo caracterizava-se
por cultivos em areas pequenas, com pouca utiizad@ tecnologia, voltada para a
subsisténcia ou apostando na verdadeira “loteti@’aga 0 mercado de feijao.

Complementa Pess6a (2004) que o baixo uso de tegad a fragilidade agronémica
da lavoura, que néo resiste bem a seca, ao exdessuivas e ainda é facilmente acometida
por pragas e doencgas, provocavam quedas nas spfeasgsultavam em disparadas de pregos
seguidas de ofertas na safra seguinte. Esse exdegsinia 0s precos e desestimulava
novamente os produtores. O comportamento irregidamproducdo e a possibilidade de
producédo de feijdo em todos os estados, em vismsaé do ano, comecaram a despertar o
interesse de outro perfil de produtores que emtrara atividade com um sistema produtivo
mais tecnificado.

Segundo Pessba (2004), os produtores de feijaonpade classificados em dois
grupos: os pequenos, que ainda usam baixa teca@d@m sua renda associada as condi¢cdes
climaticas, concentrados na producéo das aguasdjpa safra); e um segundo grupo, que usa
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producdo mais tecnificada, com alta produtividagigntio irrigado por pivo-central,

concentrado nas safras da seca e do inverno (seg@uedceira safra).

A primeira safra, conhecida como safra das aguplsréada entre agosto e outubro
e tem como principais regides produtoras o Rio @Ggado Sul, Santa Catarina,
Parana, Sao Paulo e a regido de Irecé na Bahiglgoi de outubro a dezembro.
Em geral essa safra responde por 1/3 da ofertd ansarve de balizamento de
mercado para a segunda safra.

A segunda safra é plantada de abril a junho, sanuaior parte dos produtores do
Sul-Sudeste, e é usada como rotacdo para as @realtido de soja e milho. J& para
os produtores do Norte, Centro-Oeste e Nordesdeprémeira e Unica safra do ano.
Destacam-se na producdo os estados de RondoOniea, Gearnambuco, Parana,
Minas Gerais, S8o Paulo e Goias. Essa safra repaekseje 50% do total anual de
feijdo.

A terceira e Ultima safra é conhecida como safrainderno e é plantada em
junhol/julho nos estados de Sdo Paulo, Minas Ge@usas e Bahia (Barreiras),
sempre sob sistema irrigado com pivd-central, atdw alta produtividade e
abastecendo o mercado entre o final da comergalizda segunda safra e o inicio
da primeira (PESSOA, 2004).

Por priorizar a questdo econémica e ndo levar emadatores historicos, sociais e
culturais, a cultura do feijdo passa a fazer pdatespeculacdo econébmica como as demais
commodities Projecbes e dados da Companhia Nacional de Alnastieto — CONAB
comprovam este cenario.

De acordo com a previsdao da CONABsadra 2011/2012e feijao teve a menor area
plantada dos ultimos 20 anos, chegando a pouco deads2 milhdes de hectares plantados,
nas suasrés safras. Segundo a CONAB, o0 aumento dos pd=gga e do milho nanercado
internacional séo os principais responsaveis pelagdo da area cultivada de feijao.

Segundo a previsdo da producdo brasileira de feigasafra 2012/2013, divulgado
pela Conab, o Brasil devera produzir 2,83 milhdes$otheladas somando as trés safras. Esse
namero é 0,5% menor que o apresentado no relatérjonho, de 2,84 milhdes de tonelada.
Na comparagdo com o ciclo anterior, quando o paiduziu 2,92 milhdes toneladas, a queda
e de 3,1%. Este cenério reflete a migracdo dosudtes para lavouras de soja e milho,
como verificado na safra 2011/2012.

Ao elaborar e desenvolver politicas publicas dineadas a producdo alimentar no
Brasil, outros fatores além do econ6mico, devem eensiderados, tais como: o
simbdlico/cultural, o ambiental (modos de produghiernativos), o social e a saude humana

(seguranca alimentar).
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A noticia veiculada em 24 de junho de 2013 divulgoe a Camara de Comércio
Exterior (Camex) decidiu reduzir, através de puagéio da Resolucdo Camex n° 47/2013, de
10% para 0% o imposto de importacdo do feijao peette outros tipos de feijdo, exceto o
feijdo branco, demonstram a gravidade do problesr@araducéo de feijao no Brasil.

O fato de o feijao estar diariamente presente neardes brasileiros e de ser base da
alimentacdo nacional ndo é levado em conta. Ogmgsstlas politicas publicas (em ambito
municipal, estadual e, principalmente, federalpa parte dos envolvidos na cadeia produtiva
do feijao ndo tém dimensao do problema da impartagfsa leguminosa e ndo analisam o
problema por uma perspectiva histérica, socioecacwre cultural. O descaso pode ser
confirmado com a divulgacdo dos dados referenédra 2012/2013.

Segundo a Sociedade Nacional de Agricultura (SN2®14), o Brasil plantou 3,11
milhdes de hectares de feijao e colheu, em 2083mihdes de toneladas, o que representa
cerca de 500 mil toneladas a menos do que a produgdnal, que é de 3,3 milhdes de
toneladas. De acordo com a SNA (2014), a safraudiaiente para atender ao consumo.

Destaca Alcido Elenor Wander, pesquisador da ape#econémica da Embrapa
Arroz e Feijao, que esta realidade elevou os prdodgijdo em maio e junho de 2013 para
patamares nunca antes vistos no Brasil, chegamntio ¢ R$ 300,00 a saca de 60 quilos em
algumas regides (RURAL BR AGRICULTURA, 2014).

O consumo per capita do grédo em 2013 esta estigradb6 kg por habitante ao ano,
ante 17 kg/habitante/ano consumidos em 2011 e 2@@brando que a média estimada na
década de 1970 era de aproximadamente 25 kg/aRp2@13).

Acredita-se que a diminuicdo do consumo per cdpitha sido apenas momentanea,
em fungdo de os precos terem aumentado de formrhiexde, limitando o acesso para a
parcela da populacdo com renda mais limitada.

Com o consumo nacional estimado em 3,45 milhdedodeladas, para suprir a
demanda, o pais teve de importar mais de 500 méladas de janeiro a novembro de 2013
de paises como China, Argentina, México, BolivRagaguai. A tendéncia, segundo o diretor
de Assuntos Comerciais do Ministério da AgriculiuP@cuaria e Abastecimento (MAPA),

Benedito Rosa, € que o Brasil importe cada vez fagé®.
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Dado o panorama da producdo e consumo do feijaBrasil, cabe a pergunta de
Marcelo Eduardo Luders (Presidente do conselhoradtrativo do Ibrafe). Por que importar
feijao preto?

Os fatores que levaram o Brasil a importar feijaanétivo de especulacdo e
divergéncia de opinides. Falta de planejamento &ag@ Desorganizagcdo na cadeia
produtiva? Pouca assisténcia técnica e subsidargstcos insuficientes para os produtores?
Pouco investimento em pesquisas cientificas retfiese@ cadeia produtiva do feijao?
Ignoréancia ou descaso politico? Problemas clims®idéspecialistas no assunto relacionam o
problema com fatores estruturais da agriculturailaiea.

Faz-se necessario compreender historicamente bfepras, os questionamentos e as
intervencdes em relacdo a producédo alimentar nailBfantre tantas indagacfes, vale
ressaltar a de Sérgio Buarque de Holanda (196@1)p.1...] nos velhos mercadbes das
cidades antigas do Brasil sudeste, ha falta deequak, ndo se vende mais aquela variada
producdo dos roceiros caipiras que até certo gforaon simbolo de fartura.

Dados da Associacao Brasileira de Reforma AgraABRA (2013), apontam que de
1990 para 2011 as areas plantadas com alimenta®®@&smo arroz, feijdo, mandioca e trigo
declinaram, respectivamente, 31%, 26%, 11% e 3%%@sJareas de produtos exportados,
como cana e soja, aumentaram 122% e 107%.

Salienta 0 economista e pesquisador do Institut®®esguisa Econdmica Aplicada
(IPEA), Guilherme Costa Delgado (2013), os alimsrda cesta basica — o arroz, feijao e a
diversidade de produtos hortifrutigranjeiros, gée entram na lista exigua dasmmaoditie’s
— vao cada vez mais se distanciando dos centr@asb pressionando por essa via uma
inflacdo de alimentos. Ainda de acordo com Delgad@reciso pensar melhor em como
atender as demandas interna e externa para reagaaestabilidade de precos dos produtos
alimentares.

Pode-se afirmar que existem muitas duvidas e imaagas para todos os envolvidos
na cadeia produtiva do feijdo, entretanto, de acomm estudiosos do assunto, para reverter
essa situacdo é necessario melhoramento genétilao engenharia de alimentos visando
agregar valor ao gréo, melhorando as qualidadesdiuais e nutricionais do feijao, explicar
0S mecanismos funcionais e nutricionais divulgaodaesultados por meio de campanhas
publicitarias, estimular instituicbes para estudaacompanhar o mercado continuamente,
detalhar a sequéncia das safras nas regides prasiutentender como as regides se
relacionam, compreendendo o poder de cada umarnagéo do preco, monitorando e

automatizando a producdo das regides produtorasjhildar troca de informagdes entre as
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instituicbes de pesquisa e produtores, aproximaradutores das diversas regides através de
feiras, oficinas, cursos, seminarios, congressos et

A cultura do feijao, se compreendida de forma kiols propicia uma boa discusséo e
entendimento do conceito de soberania alimémtata dimens&o simbdlica desse alimento,
entendido como um dos elementos de organizacaal spois desenvolve-se na perspectiva
da valorizacdo dos saberes tradicionais (manuteaggoarda das sementes crioulas), da
sustentabilidade socioambiental e das relacdedidaesi e comunitarias, como preconiza a
Agroecologia, 0 Movimento dos Trabalhadores Russs Terra - MST, a Via Campesina e
o MovimentoSlow Food, dentre tantos outros movimentos.

Reconhecer que existem problemas na cadeia praddbivieijao é o primeiro passo
para mudanca. Como elucidava Herbert de Souza \1p@6 mudar, ainda precisamos de
muita acdo. De muita indignacéo. E preciso queanagssignacdo seja produtiva, que nos
motive na acdo, que leve a criacdo de alternatevads construgcdo de novas relacdes

econdmicas e sociais.

’ La soberania alimentaria es el derecho de loslgmiebalimentos sanos y culturalmente adecuadodupidos
mediante métodos sostenibles, asi como su deredbfirer sus propios sistemas agricolas y alimévga(LA

VIA CAMPESINA, 2011).

8 Segundo o ativista alimentar Carlo Petrini (20a9)Slow Foodestad comprometido com a protecdo dos
alimentos tradicionais e sustentaveis de qualiddds,ingredientes primdrios, na conservacéo deduostde
cultivo e processamento e na defesa da biodivelsitinto de espécies cultivadas como silvestredeSa que

a Unica forma de agricultura que pode oferecer perapectiva de desenvolvimento, é aquela baseada na
sabedoria de comunidades locais em harmonia ca@uoassistemas que as cercam.
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